


CHOCO

Der sanfte Schoko-Cocktail mit Rotwein.
CHOCO ROSSO ist die sinnliche Liaison
von samtigem Rotwein und dem Geschmack
hochfeiner Schokolade — zartcremig, vollaromatisch,

mit edler Siifie und feinprickelnder Perlage.

CHOCO ROSSO

in satinierter, mattschwarzer
Flasche mit Naturkorken und
Banderole.

CHOCO ROSSO
wird am besten im Sektglas
bei 8—12 °C serviert.

CHOCO ROSSO

ist ein aromatisiertes,
weinhaltiges Getrink,
geprigt von feinster Perlage

(2,5 bar Kohlensiure Druck)

CHOCO ROSSO E ROSSO
ist eine besondere Cocktail-

Spezialitit: Samtiger Rotwein

trifft feinste Schokolade.
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